
Im Alten  

Pfarrhaus

Öffnungszeiten
Wie sind täglich von 11.30 bis 20:30 Uhr für Sie da. 

Mittagspause von 14:30 - 17:00 Uhr.
Montag Ruhetag.

Warme Küche in Sommerzeit 
Sonntag und Feiertage durchgehend geöffnet.

Liebe Gäste, wir heißen Sie  

herzlich Willkommen

Im Alten Pfarrhaus
Kirchenstraße 1  - 75172 Pforzheim 

Tel.: 07231 4246700 
Mob.: 1520 8334155

E-Mail: altespfarrhauspf@gmail.com



Feste feiern

Planen Sie eine Hochzeit,  
einen Geburtstag oder eine Firmenfeier? 

Auch für größere Festlichkeiten  
steht ausreichend Platz in unseren  

Räumlichkeiten zur Verfügung. 

Sie können sowohl Teilbereiche als auch  
das gesamte Restaurant für  

eine Exklusivveranstaltung mieten.

Liebe Gäste,
wenn Sie die leckere, griechische Küche genießen möchten,  

empfehlen wir das Restaurant Akropolis in Pforzheim. 

Bei uns fühlen Sie sich wie im Urlaub in Griechenland.  
Gyros, Souvlaki und noch vieles mehr  

servieren wir mit Liebe, Sorgfalt und Fantasie.

Restaurant Akropolis 
Ein Stück Griechenland...

Wurmberger Str. 45, 75175 Pforzheim

Tel: 07231 - 42 43 021
Email: info@akropolis-pforzheim.de

Bi!e 
achten Sie auf 

unsere  
Mi!agskarte!



Kennzeichnungen Zusatzstoffe
1 mit Antiocidationsmittel
2 mit Konservierungsstoffen
3  mit Geschmacksverstärker
4 mit Farbstoff
5 Geschwefelt
6  Geschwärzt
7 Gewachst
8 mit Süßungsmitteln
9 enthält eine Phenylalaninquelle
10 kann bei übermäßigem Verzehr abführend sein
11 mit Phosphat
12 Coffein
13 Chinin-Chininsalze
14 Tauring

Kennzeichnungen allergener Inhaltsstoffe
a Gluten
b Krebstiere
c Eier
d Fisch
e Erdnüsse
f Sojabohnen
g Milch
h Schalenfrüchte
i Sellerie
j Senf
k Sesamsamen
l	 Schwefeldioxid	und	Sulfite
m Lupinen
n Weichtiere

Die Kennzeichnung von Zusatzstoffen erfolgt mit kleinen Zahlen in Klammern. Die Kennzeichnungen aller-
genner Inhaltsstoffen erfolgt mit kleinen Buchstaben in Klammern. Alle Preise verstehen sich in Euro (€). 
Alle	Erklärungen	zu	den	Abkürzungen	finden	Sie	auf	dieser	Seite.	Haben	Sie	noch	Fragen?	Das	Pfarrhaus-
Team steht Ihnen gerne zur Verfügung.

Aperitifs
01.  Prosecco oder Sekt (1) aus der Sektkellerei Schweickert 

0,1 lt  ....................................................................................................................................................... 4,80€ 
0,7 Flasche  ................................................................................................................................. 29,50€

02.  Prosecco Aperol (4, 13, 1) 0,2 lt  ...........................................................................................7,50€
03.  Crémant (1)  0,2 lt  ......................................................................................................................7,50€
04.  Lillet Wild Berry (1)  0,2 lt  .....................................................................................................7,50€
05.  Campari Soda oder Orange (1, 4, 8)  5 cl  ..............................................................7,50€
06.  Alkohoolfreier Hugo (8, 13)  0,2 lt  ...................................................................................7,50€
07.  Alkohoolfreier Sekt Rosé Picollo (1)  0,2 lt  .........................................................7,50€
08. Hugo (8, 13)  0,2 lt  ...........................................................................................................................7,50€

Salate der Saison
Eine Auswahl an bunten und frischen Salaten der Saison mit  
hausgemachtem Cocktail-Dressing in den Variationen
15.  als großer Salatteller  .....................................................................................................12,80€
16.  mit gegrillten Streifen von Hähnchenbrustfilet (c, g)  ......................16,80€
17.  mit einem saftigen Steak vom Schweinerücken (c, g) ....................16,80€
18.  mit gegrillten Streifen vom Roastbeef (c, g)  ..............................................18,80€
19.  mit gebratenem Zanderfilet (c, d, g)  .....................................................................19,50€
20.  mit Thunfisch(c, d, g)  .............................................................................................................16,80€
21.  mit Käse, Ei (1, 2, 3, c, g)  ..............................................................................................................16,80€
22.  mit gedünsteten Scampis (d)  .................................................................................19,50€

23.  Wurstsalat garniert mit Brot (1, 2, a, c, e)  ................................................ 9,80€
24.  Wurstsalat „Schweizer Art“ mit Käse (1, 2, a, c, e)  ..........................11,80€

Hausgemachte Suppen
30.  Rinderkraftbrühe mit Maultaschenstreifen (1, 2, c, m, a)  ........................6,50€
31.  Feine Flädle in der Brühe (c, g, a)  ................................................................................6,50€
32.  Kürbiscremesuppe mit Walnüssen ..................................................................7,50€

Nur im  
Sommer



Besonders zu empfehlen
40.  Zartes Rumpsteak vom Black Angus Rind 

Dazu servieren wir hausgemachter Kräuterbutter  
und Pommes(1, 3, e, g) .............................................................................................................27,80€

41.  Zwiebelrostbraten vom Black Angus Rind 
mit hausgemachten Spätzle(a, c, g)  ..................................................................... 26,80€

42.  Pfarrhaus Pfännle  
Medaillons	vom	Schweinefilet	an	feiner	Rahmsauce	 
mit hausgemachten Spätzle(a, c, g)   ................................................. 22,80€

43.  Schweineschnitzel panniert mit Pommes (a, c, e, g)   ..............................17,80€

44.  Steak vom Schweinerücken  
mit Kräuterbutter und Pommes (1, 3, e, g)  ...........................................................17,80€

45.  Cordon Bleu vom Schwein gefüllt mit würzigem  
Emmentaler Käse und saftigem Schinken 
Dazu servieren wir Pommes (1, 2, 3, a, c, e, g) ............................................................19,80€

46.  Hähnchenbrustfilet  
in	feiner	Rahmsauce	mit	Krokketen(c, g)   .........................................................17,80€

47.  Zanderfilet auf der Haut gebraten  
an einer feinen Rieslingsauce mit Kartoffeln (a, d, g)   ........................22,80€

48.  Zanderfilet mit mediterranem Gemüse (a, d, g)  

und	Rieslingsauce	 ............................................................................................................ 24,80€

49.  Frische Lachssteak mit mediterranem Gemüse (a, d, g)   ..............27,80€

50.  Als Beilage servieren wir Ihnen gerne einen  
kleinen gemischten Salat mit unserem hausgemachten  
Cocktail-Dressing  .................................................................................................................6,50€

Kindermenü
58.  Klein Schnitzel aus Hühner- oder 59. Schweine-Fleisch 

mit Pommes  ...............................................................................................................................9,80€

60.  Hausgemachte Spätzle mit Rahmsauce (a, c) .........................................5,50€

Unsere 
Spezialität:
Pfarrhaus 

Pfännle

Alkoholfrei
246. Wasser Klassik        247. Medium          248. Stil   ..................0,7 L  ....5,50€
249. Mineralwasser ..........................0,3 L ....... 3,50€  250.  .....0,4 L .... 4,20€
251. Apfelnektar ..................................0,3 L ....... 3,50€ 252.  ......0,4 L .... 4,20€
253. Orangennektar ........................0,3 L  ..... 3,50€ 254.  .....0,4 L .... 4,20€
255. Eistee	Pfirsich	/	Zitrone  .................................................................................0,4 L .... 4,20€
256. Coca Cola ......................................0,3 L  ..... 3,50€ 257.  ......0,4 L .... 4,20€
258. Coca Cola zero .........................0,3 L  ..... 3,50€ 259.  .....0,4 L .... 4,20€
260. Johannisbeer Schorle ......0,3 L ....... 3,50€ 261.  .......0,4 L .... 4,20€
262. Fanta ...................................................0,3 L  ..... 3,50€ 263.  .....0,4 L .... 4,20€
264. Bitter Lemon ................................0,3 L  ..... 3,50€ 265.  .....0,4 L .... 4,20€
266. Apfelschorle ................................0,3 L  ..... 3,50€ 267.  ......0,4 L .... 4,20€
268. Maracuja Schorle ..................0,3 L  ..... 3,50€ 269.  .....0,4 L .... 4,20€
270. Maracuja Saft............................0,3 L  ..... 3,50€ 271.  .......0,4 L .... 4,20€
272. Mezzo Mix .......................................0,3 L  ..... 3,50€ 273.  ......0,4 L .... 4,20€

Brauhaus-Biere vom Fass
223. Ratskeller Pils  ............................0,3 L ....... 3,50€  224. ......0,4 L ....3,90€
225. Goldstadt Export ......................0,3 L ....... 3,50€  226.  ......0,4 L ....3,90€
227. Radler ..................................................0,3 L ....... 3,50€  228.  ......0,4 L ....3,90€
229. Hefeweizen hell .........................0,3 L ....... 4,00€ 230.  .....0,5 L  .. 4,60€
231. Russ-Heferadler ..................................................................................................0,5 L  .. 4,60€
232. Colaweizen  ...............................................................................................................0,5 L  .. 4,60€
233. Alkoholfreies Radler süß .................... 234. sauer ...........................0,4 L  ...3,90€

Flaschenbiere
238. Kristallweizen Brauhaus 0,5 L ............................................................................... 4,60€
239. Alkoholfreies Hefeweizen (Maiselʼs) 0,5 L  .............................................. 4,60€
240. Alkoholfreies Pils 0,0 0,33 L  ......................................................................................3,50€

Hochprozentiges Schladerer „Schnäpsle“

279. Williamsbirne 43%	vol	/	2cl	 ................................................................................... 4,50€
280. Kirschwasser 43%	vol	/	2cl	 .................................................................................... 4,50€
281. Mirabelle 43%	vol	/	2cl ................................................................................................. 4,50€
282. Obstler 43%	vol	/	2cl	 ..................................................................................................... 4,50€
283. Grappa 40%	vol	/	2cl  .................................................................................................... 4,50€
284. Jack Daniel‘s single barrel	45%	vol	/	3cl	 .................................................6,80€
285. Metaxa 7* 40%	vol	/	2cl  .............................................................................................. 4,50€
286. Ouzo 12 40%	vol	/	2cl  ......................................................................................................3,00€
287. Ramazotti 30%	vol	/	2cl  ............................................................................................. 4,50€
288. Fernet Branca 40%	vol	/	2cl	 .................................................................................. 4,50€
289. Jägermeister 35%	vol	/	2cl	 .................................................................................... 4,50€



Offene Rotweine 0,2 L

185.  Haberschlachter Trollinger-Lemberger (1)  
Qualitätswein Württemberg, halbtrocken  ................................................6,00€

186.  Waldulmer Spätburgunder (1) 
Baden, Qualitätswein, trocken  ..............................................................................6,00€

187.  Omikron (Griechenland)(1) 
leicht süßlich mit feinen Aromen mit Düften von  
Kirschen und Blüten ..........................................................................................................7,00€

188.  Vigneron (Frankreich)(1)   
Terre di Chieti, trocken  ..................................................................................................5,50€

189.  Sangiovese Marche (Italien)(1)   
Rubinrot, kraftvoll  ................................................................................................................7,00€

190.  Primitivo di Manduria SUD DOP(1)   
Italienischer Wein aus Apulien,  
kräftig mit einer dunkel-rubinroten Farbe, trocken  .........................7,00€

Offene Weißweine 0,2 L

208.  Oberbergener Baßgeige (1)  
Grauer Burgunder, trocken, Qualitätswein, Baden  ...........................6,00€

209.  Lehrensteinfelder Steinacker (1)   
Riesling, trocken, Qualitätswein, Württemberg  ....................................6,00€

210.  Malagusia (Griechenland)(1)   
Intensität mit Düften von frischen Früchten ..............................................7,00€

211.  Verdicchio (Italien)(1)   
Rebsorte Verdicchio, vornehm im Geschmack, trocken ................7,00€

212.  Moschofilero (Griechenland)(1) 
Intensität mit Düften von Rosen und Zitronen .........................................7,00€

213.  Schorle(1) Weiß  214. Rot  215. Rosè ...................................................................... 4,50€

Rosè & Weißherbst 0,2 L

198.  Durbacher Spätburgunder Weißherbst (1)  
Badischer Qualitätswein, trocken  .......................................................................6,80€

199.  Vigneron (Frankreich)(1)   
Französischer Landwein, trocken  ........................................................................5,80€

200.  Syrah (Griechenland)(1)   
mit Düften von Kirschen und Blüten ..................................................................7,00€

Rund ums Kalb
67.  Zartes Steak vom Kalbsrücken 

Dazu servieren wir hausgemachter Kräuterbutter  
und Pommes(1, 3, e, g)............................................................................................................. 26,80€

68.  Unserer Klassiker: 
„Wienerschnitzel“ mit Pommes (a, c, e, g)  ....................................................... 24,00€

69.  Kalbsschnitzel an feiner Rahmsauce 
mit hausgemachten Spätzle(a, c, g) ...................................................................... 24,00€

70.  Kleiner Zwiebelrostbraten vom Kalbsrücken 
mit hausgemachten Spätzle(a, c) .......................................................................... 24,00€

71.  Cordon Bleu gefüllt mit würzigem Emmentaler Käse 
und saftigem Schinken 
Dazu servieren wir Pommes (1, 2, 3, a, c, e, g)............................................................. 26,80€

Vegetarische Gerichte
98.  Hausgemachte Semmelknödel mit frischen  

Champignons à la Creme (a, c, g) ............................................................................12,80€
99.  Pellkartoffeln mit Kräuterquark (1, 3, g) ...............................................................12,80€
100.  Käsespätzle  

Hausgemachte Spätzle mit gerösteten Zwiebeln (a, c g) .............12,80€

Aus dem Schmortopf
79.  Zarte Rinderroulade  

mit hausgemachten Semmelknödeln(a, c, g) .............................................19,80€
80.  Sauerbraten mit hausgemachten Semmelknödeln (a, c, g) ..... 20,80€

Pfannengerichte
88.  Maultaschen mit gerösteten Zwiebeln  

und hausgemachtem Kartoffelsalat (1, 2, a, c, m) .........................................12,80€
89.  Gebackener Fleischkäse mit Zwiebeln, Bratensauce  

und Kartoffelsalat (1, 2, a, m) ...............................................................................................12,80€



Elsässer Flammkuchen 

aus dem Steinofen
108.  Der Klassiker mit Speck und Zwiebeln (2, a, g) ..........................................12,80€
109.  Auf Wunsch auch mit Käse .................................................................................. 14,80€
110.  Der Geheimnisvolle mit Pilzen und Kräuter der Provence (a, g) .....12,80€
111.  Auf Wunsch auch mit Käse  ..................................................................................... 14,80€
112.  Der Zauberhafte (a, g) 

mit frischen Tomaten, Basilikum und Mozzarella  .............................. 14,80€
113.  Der Süße mit Apfel und Zimt (7, a, g)  ....................................................................12,80€
114.  Auf Wunsch auch mit Calvados  ...................................................................... 14,80€

Beilage
122.  Kleiner gemischter Salat mit hausgemachtem  

Cocktail-Dressing (1, g) .........................................................................................................6,50€
123.  Spätzle  124. Kroketten 125. Pommes  ........................................................................5,80€
126. Salzkartoffeln 127. Semmelknödel (a, c, e, g) ..............................................................5,80€
128.  Gemüse Mediterran..........................................................................................................6,00€
129.  Rahmsauce (g) ..........................................................................................................................1,80€
Alle Saucen können auch mit Mehl gebunden sein.(a) Bitte nachfragen.

Dessert, Kaffee & Tee
137.  Milchshake  ................................................................................................................................5,50€
138.  Gemischtes Eis mit Sahne (e, g) ................................................................................5,50€
139.  Gemischtes Eis ohne Sahne (e, g) .......................................................................... 4,80€
140.  Panna Cotta, frische Früchte, Karamellsauce  

und Sahnehäubchen (8, g) ..............................................................................................7,50€
141.  „Unser Klassiker“ Vanilleeis mit heißem Himbereen und Sahne (8, e, g) 7,50€
142.  Frische gebratene Apfelscheiben mit Vanilleeis und Zimt (8, e, g) .8,50€
143.  Griechischer Sahnejoghurt mit Honig und Walnüssen (5) .......7,50€
144. „Der klassische“ Kaffee Crèma (12) .....................................................................2,60€
145. Espresso (12) .................................................................................................................................2,50€
146. Espresso Macchiato (12, g) ..............................................................................................2,60€
147. „Affogato“ Espresso mit einer Kugel Vanilleeis(12, c, g) ........................ 4,80€
148. Cappuccino mit Milch oder Sahne (12, g) ........................................................3,40€
149. Milchkaffee (12, g) ......................................................................................................................3,40€
150. Latte Machiatto (12, g)...........................................................................................................3,60€
Tee in der Geschmacksrichtung: 151. Ingwer Lemon 152. Grüner Tee 
153. Pfefferminze  154. Schwarztee  155. Rooibos Vanille .........................2,80€

Ab  
17:00 Uhr
Sonntag +  

Feiertage ab 
11:30 Uhr

Rotweine & Rosè 

in der Flasche 0,75 L

161. Spätburgunder vom Weingut Jägle (1) 
 Baden, Qualitätswein, trocken  ........................................................................... 28,80€

162. Sangiovese (Italien)(1)   
 Terre di Chieti, trocken  ................................................................................................22,80€

163. Syrah - Rosè (Griechenland)(1)   
 mit Düften von Kirschen und Blüten .............................................................. 28,80€

164. Primitivo di Manduria SUD DOP(1)   
 Italienischer Wein aus Apulien,  
 kräftig mit einer dunkel-rubinroten Farbe, trocken  ...................... 26,80€

Weißweine 

in der Flasche 0,75 L

173. Chardonnay vom Weingut Jägle (1)  
 Baden, Qualitätswein, trocken  .............................................................................27,80€

174. Verdicchio (Italien)(1) 
 Castelli di Jesi, Adria, Rebsorte Verdicchio, 
 vornehm im Geschmack, trocken  .................................................................. 26,80€

175. Omikron (Griechenland)(1) 
 leicht süßlich mit feinen Aromen mit Düften von  
 Kirschen und Blüten .........................................................................................................27,80€

176. Moschofilero (Griechenland)(1) 
 Intensität mit Düften von Rosen und Zitronen ......................................27,80€

177. Malagusia (Griechenland)(1)   
 Intensität mit Düften von frischen Früchten  ..........................................27,80€


